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Syndicat Ostréicole

de Carnac / Plouharnel
Information sur la qualité sanitaire des eaux littorales de la Baie de Plouharnel, Baie de Quiberon

Communication auprès :

· des maires des communes de Carnac, Plouharnel, St Pierre Quiberon,

· Communauté de communes de la Côte des Mégalithes,

· Conseillers Généraux

Copie pour information : Préfet, DSV

Monsieur le Maire,

Monsieur le Président,

Monsieur le Conseiller Général,

La qualité sanitaire des eaux est un enjeu majeur pour de nombreuses activités et usages sur le littoral (production conchylicole, pêche à pied récréative, baignade). La révision du classement sanitaire des zones de production conchylicole est annoncée pour cet automne. Compte-tenu des règles en vigueur, certains secteurs risquent d’être déclassés (passage de A en B ou de B en C) pour les non fouisseurs (huîtres et moules). Ces déclassements résultent d’une dégradation de la qualité des eaux conchylicoles et de l’application de seuils plus bas (certains secteurs seront déclassés uniquement par ce changement de seuil sans que ce soit obligatoirement représentatif d’une baisse de la qualité des eaux).

Ces déclassements imposeront un passage en bassin insubmersible obligatoire pour vendre les produits directement à la consommation avec des conséquences considérables en terme de temps de travail et d’investissements, de besoins en foncier, de traçabilité interne et de commercialisation avec d’autres régions. Pour les zones passant en C, les conséquences sont encore plus fortes avec l’absence de zones de reparcage prévues.

Outre ces conséquences pour les conchyliculteurs, un déclassement peut être synonyme de « permis à polluer », du fait de l’augmentation des seuils d’alerte et d’absence de suivi de la persistance des contaminations. 

Nous prenons l’initiative de vous présenter les résultats des différents réseaux de suivi de qualité sanitaire sur votre secteur :

· Suivi bactériologique des zones conchylicoles : réseau REMI de l’Ifremer (pour le compte des Affaires Maritimes), 

· Suivi eau de baignade et de pêche à pied de loisirs : réseaux DDASS,

Ces réseaux montrent par endroits des pics de contaminations bactériologiques sur notre territoire mais leur rôle n’est pas d’identifier les sources de pollution bactériologique (pas de recherche terrain en amont). Ils ne font que constater la qualité sanitaire de la zone.

Aussi, nous demandons :

· que les collectivités locales s’impliquent rapidement pour identifier à leur niveau les sources de pollution bactériologique,

· que les Services Vétérinaires diminuent la pression mise sur les conchyliculteurs. Le professionnel est en position de « pollué/payeur ».

Nous insistons sur le fait que cette situation concerne également les usages de baignade et de pêche à pied de loisirs et que chacun a un intérêt à disposer d’un bonne qualité d’eau sur le littoral. Enfin, sur certains secteurs, les professionnels sont prêts à communiquer par voie de presse ou par manifestation publique si aucune démarche n’est amorcée.

Nous restons à votre disposition pour aborder ce problème directement avec vous et vous accompagner pour vous impliquer dans cette action et améliorer rapidement cette situation. Merci donc de nous indiquer les contacts d’un élu et d’un technicien de la commune qui soit en mesure de suivre ce dossier.

En espérant votre compréhension, nous vous prions d’agréer, Madame, Monsieur, l’expression de nos meilleures salutations.

Philippe Le Dressay

Président de CAP 2000

Sébastien Lemoine

Président du Syndicat de Carnac/Plouharnel

Hervé Jénot

Président de la SRC Bretagne Sud

contacts

Association C.A.P. 2000

contact : Pierre-Yves Roussel 

Cité de l’Agriculture

BP 183

56005 VANNES Cedex

tel : 02 97 40 34 66 

mail : assocap2000@wanadoo.fr
Syndicat Ostréicole de Carnac/Plouharnel

contact : Sébastien Lemoine 163, le Pô

56340 CARNAC

tel : 06 77 36 18 86 

mail : lemoineoysters@yahoo.fr
Section Régionale Conchylicole de Bretagne Sud

contact : Sonia Gachelin 

11, Rue D. Papin

56403 AURAY Cedex

tel : 02 97 24 00 24

mail : sonia.gachelin@huitres-de-bretagne.com
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Localisation des différents points de suivi :

sources : DDASS, Ifremer, Territ’eau, CAP 2000

Rappel du contexte de qualité sanitaires des eaux littorales

Les qualités sanitaires des zones de production conchylicole, des eaux de baignade et des zones de pêche à pied de loisirs sont déterminées à travers des analyses bactériologiques qui portent sur le critère E.Coli, qui est un indicateur de qualité globale de l’environnement. En effet, la quasi totalité des microorganismes pathogènes (bactéries, virus, protozoaires) identifiés de façon irrégulière dans les eaux littorales sont de provenance fécale, humaine ou animale, et sont, en permanence, accompagnés d'E. coli en grande abondance, et spécifique des matières fécales. 

qualité sanitaire des zones conchylicoles

Critères de classement et qualité sanitaire des zones conchylicoles (Baie de Plouharnel)

Classement par groupe de coquillages, sur la base des résultats de la surveillance microbiologique :Groupe 2 = fouisseurs - Groupe 3 = non fouisseurs

Ce suivi est réalisé par l’Ifremer pour le compte des Affaires Maritimes. 
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Critères de classement (arrêté 1999) 
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En 2009, il est prévu l’application du Règlement Européen (Règlement 854/2004) qui suppriment les seuils de tolérance des 10% pour notamment la classe A :
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Résultats sur votre secteur

Nous vous présentons donc les résultats des dernières années qui servent aux classements sanitaires des zones conchylicoles. :

En 2006 :
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En 2007 :
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En 2008 : 
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En 2009 :
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Durant l’été 2009, un mauvais résultat à 2400 E.Coli/100g a été observé sur le point Kérivor le 3/9. Ce dernier mauvais prélèvement implique automatiquement le déclassement de A en B pour les huîtres de la zone.

De plus, le nombre de résultats supérieurs à 230 E.Coli/100 g de coquillage entraînent le déclassement.

Classement et qualité sanitaire des zones de pêche à pied de loisirs (Baie de Plouharnel)

Le but de la surveillance est d’évaluer la qualité sanitaire des gisements naturels de coquillages fréquentés pour la pêche à pied récréative. 

La qualité globale des zones de pêche à pied est évaluée chaque année sur la base de l’ensemble des résultats obtenus. Un classement de salubrité (A, B, C ou D) des sites est ainsi établi. 

· les sites de classe A sont de bonne qualité, 

· les sites de classes B sont de qualité moyenne, 

· les sites de classe C sont de qualité médiocre, les coquillages peuvent être contaminés une partie de l’année, 

· les sites de classe D sont de qualité mauvaise, les coquillages présentent une contamination importante et continue. 

Conformément aux dispositions du code rural, la pêche à pied de loisir est autorisée en zone A, tolérée en zone B sous réserve d’une information du consommateur (la DDASS recommande alors une cuisson des coquillages avant consommation) et interdite en zones C et D. 

Interprétation des résultats de la surveillance sanitaire

Résultats du prélèvements
Interprétation

E. coli /100 ml < 230
Pêche de loisir autorisée sans restriction

230 < E. coli /100 g < 4 600
Pêche de loisir libre mais déconseillée

E. coli /100 g > 4 600
Pêche de loisir interdite

La réouverture d’un site ou la pêche a été interdite ne peut s’effectuer que lorsque 2 prélèvements consécutifs et espacés d’une huitaine de jours sont < 1 000 E. coli /100 g. 

Les modalités de classement des zones de pêche à pied de loisir


Catégories



Classement
Interprétation

E. coli / 100 g CLI*
≤ 230
≤ 1 000
≤ 4 600
≤ 46 000



Nombre de prélèvements
≥ 90%
≤ 10%

0%
A
Pêche de loisir autorisée sans restriction


≥ 90%


≤10%
B
Pêche de loisir tolérée (cuisson recommandée avant consommation)


≥ 90%



C
Pêche de loisir interdite en permanence


≤90%



D
Pêche de loisir interdite en permanence

* CLI = Chair et Liquide Intervalvaire

Résultats sur votre secteur
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Classement et qualité sanitaire des zones baignade (plages en continuité avec les zones conchylicoles)

SABLES BLANCS
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Commune:

SAINT PIERRE QUIBERON

Lieu:

Penthièvre

Coquillages:

Palourdes

Localisation / Environnement

Point situé en baie de Quiberon, à l'abri de sources de 

pollution tellurique potentielle. Le site, à hauteur de l'isthme 

de Penthièvre, connaît une forte fréquentation lors des

grands coefficients de marée.
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La cuisson ne peut que réduire ce risque sans
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Au regard de la norme de 230 

Escherichia coli

10/12/2007

20

conforme

à  ne  pas  dépasser  pour  une  consommation 

22/01/2008

20

conforme

humaine  directe,  instaurée  par  l'arrêté  inter - 

21/02/2008

18

conforme

ministériel  du  02/07/96, cette  zone  est  de :    

06/03/2008

45

conforme

qualité médiocre

03/04/2008

230

légère contamination

05/05/2008

20

conforme

02/06/2008

2400

contamination significative

02/07/2008

1700

contamination significative

05/08/2008

18

conforme

B

15/10/2008

1300

contamination significative

12/11/2008

790

légère contamination

11/12/2008

20

conforme

10

1000

100000

09/10/2006

06/11/2006

04/12/2006

22/01/2007

19/02/2007

20/03/2007

18/04/2007

16/05/2007

13/06/2007

16/07/2007

13/08/2007

26/09/2007

11/10/2007

27/11/2007

10/12/2007

22/01/2008

21/02/2008

06/03/2008

03/04/2008

05/05/2008

02/06/2008

02/07/2008

05/08/2008

15/10/2008

12/11/2008

11/12/2008

230

10000

Escherichia coli

 / 100 g de chair et liquide intervalvaire





limite pour 

une con-

sommation 

humaine 

directe

Par

analogie

avec

les

classements

effectués

sur

les

zones

conchylicoles

de

production

professionnelles,

la

qualité

des

coquillages

prélevés

dans

ce

secteur correspond à la catégorie :


[image: image16.wmf]DDASS du MORBIHAN

Commune:

PLOUHARNEL

Lieu:

Les Sables Blancs

Coquillages:

coques

Localisation / Environnement

Point situé en baie de Quiberon, à proximité de 

plusieurs campings totalisant près de 2 000

emplacements. Le site connaît une forte fréquentation

de pêcheurs à pied en période estivale.
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Commune:

CARNAC

Lieu:

Pointe Churchill

Coquillages:

Moules

Localisation / Environnement

Point situé non loin du rejet en eau profonde des 

effluents de la station d'épuration des agglomérations de

CARNAC et LA TRINITE SUR MER.

Outre le gisement de moules, l'ilot rocheux présente un

important captage d'huîtres creuses.
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PROPOSITION d’actions

Ces réseaux montrent des pics de contaminations bactériologiques dans la zone mais leur rôle n’est pas d’identifier les sources de pollution bactériologique. 

Sur certains secteurs, des actions de recherche amont sont réalisées, dans le cadre des opérations bassin versant. Nous soutenons ces opérations. Pour les collectivités non impliquées dans une opération bassin versant (pas de recherche terrain en amont), un repérage cartographique des secteurs sensibles et des arrivées d’eau douce dans l’estuaire (voir carte de localisation des points et des secteurs de circulation d’eau des couloirs d’eau potentiels), des analyses complémentaires aux réseaux de suivi en place peuvent être réalisées. Nous sommes à votre disposition pour visualiser les différentes sources potentielles et bâtir ensemble un programme de résorption des pollutions bactériologiques.
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