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Les 3 activités terre-mer

= lien entre les métiers
= actions communes

Les 3 activités dans un territoire

= l'envirannerment
+ ['urbanisme
* e tourisme

I EXTOT :u.

Définition des mots suivis d'un *
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Vivre, habiter et travailler

dans le territoire

Vivre dans un territoire reconnu au niveau
maondial {patrimoine de I'UNESCO),
canvoité par l'urbanisation et visite par
un nombre important de touristes,
necessite une bonne cohabitation entre
particuliers et activités économigques. |l est
du devoir de chacun de respecter son histaire,
son developpement et les perspectives
d'avenir des différents acteurs.

Habiter dans un pays d'une grande
richesse de paysage et de patrimoine et
Btre acteur de cette identité territariale
(baie du Maont Saint-Michel) renforce la
fierté des professionnels de nos trois
activités économigues tout en permet-
tant laccés & 'emploi pour de nombreux
habitants.

Travailler 3 'endroit ol 'on vit permet
de participer a I'dvolution, 'entretien et
l'identité du Pays ; de tenir compte des
contraintes des autres acteurs ainsi que
des attentes de la société sans aller
dans |es excés de certains.

>00m._.m_s

Créer une association, ACCETEM,
en 2006, entre I'Agriculture, |2
Conchyliculture et la Péche répond
a plusieurs objectifs

s commiuniquer sur ces metiers aupres
des acteurs locaux pour ameéliorer
I'image de leurs activités et développer
des échanges,

= répandre aux attentes des profession-
nels,

« permettre |e développement de chacun
sans nuire au developpement de 'adtre,

« Btre reconnu au niveau administratif
et au niveau des caollectivités,

« participer aux différentes réunions locales
sur les themes de la préservation de
la hiodiversité (Matura 2000), de la
qualité de I'eau (SAGE) et la pratection
de 'environnement dans son ensemble
(CEPE) notamment,

« proposer la mise en place d'actions
concrétes (charte des sous-produits
coquilliers...).
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Merci pux membres de ['mssociation, soos cubiier
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f £ Jusqu'a la guerre de 14-18, les parcelles

Difficile de refaire I'histoire de I"agriculture

en deux pages, nous nous attacherons donc
a relater I'évolution de celle-ci tout au long

du xx" siecle, avec la mémaoire de Jean-Paul,
agriculteur retraité du canton de Daol,

etaient tres petites, entourées d'arbres car il
y avait une énorme consommation de bois
{pour la construction d'outils et des maisons,
le chauffage et I'sau chaude). Les parcelles étaient plantées de pommiers
pour la production de cidre, sur la plus grande partie du territoire,

Ecene de travail agricole quotidien

Dans les années 40-50, |a plupart des agriculteurs cultivaient du blé, des
prairies et élevaient des vaches laitieres et des chevaux. Contre guelgues
guintaux de blé, le boulanger donnait du pain pour la consammation fami-
liale, Le reste du blé était vendu aux commergants et aux coopératives, dés
leur apparition. Le lait était transforme sur place pour faire du beurre,
vendu au marche. Bt mon pére avait un élevage de poulains quils dres-
saient pour faire les travaux dans les champs ».
Les productions legumigres existaient sur la zone catiere, mais
etaient moins diversifives gu'aujourd'hui, avec comme produc-
tion principale 1z pomme de terre primeur® et dans les années
30, I'arrivée du chou fleur

Les femmes d'agriculteurs travaillaient beaucoup: elles faisaient la
traite matin et soir, emmenaient les enfants a 'école, partici-
paient aux travauy des champs, préparaient |a cuisine..,

Dans les années 50, le pétrole et |la mécanisation arrivent,

aver la machine a traire et la moissonneuse-battewse
notarmment.

=

Mais le blg, semeé sous les pom-
miers, n'était coupé qu'auvx 2/3 3
la machine et le reste, inaccessible
a4 la machine, était récalté a [
main. De plus, la récolte atait
moins importante gu'aujourd hui
du fait, en partie, de la présence
s pommiers qui réduisaient l'en-
soleillement.

Lieuse de pérgales

Les années B0 ont donc amené un énorme changement pour 'agriculture ;

« e hois &tait moins demandé depuis guelgues années aver 'arrivée du
petrole

= la biere et le vin sont arrivés, faisant diminuer

la consommation de cidre

« La mécanisation progresse, entrainant la disparition de

I'tlevage de poulains, destings aux travaux des champs.

Tous ces changements ont incité les pouvoirs publics, en
1960, 3 encourager les agriculteurs a enlever les pom-
miers ef les talus pour permettre a l'agriculture de se
développer. C'ast acette périnde gue les productions Eau-
migres ont commence a se diversifier, avec 'arrivée de
différentes varigtés de choux et du poireau

Les années B ont éealement vu apparaitre 'eau courante dans les maisons:
ce fut un grand soulagement pour les maitresses de maison, qui allaient au

lavair une fois par sermaine pour laver le linge. A cela, il faut ajou-
ter gue les communes ont contribué au developpement agri-
cole et au desenclavernent de tous les villages, par I'ameé-
nagement de chemins empierrés, de canalisations
d'eau et du teléphone. Avec ces chermins, les mois-
sonneuses batteuses accédent & tous les champs.

Du temps de mes grands parents et de mes
parents, il y avait un esprit: quand un agricul-

teur avait un probléme, les voisins laissaient leur
travail pour aller faire le sien. Et puis. tout le monde
travaillait dur, mais dans une bonne ambiance. Aujourd’hui, an a gardé cette
solidarite grace a l'ensilage”. §§

Moissaneuse batteuse




Le déeveloppement de 1'agriculture
progresse grace a la mécanisation

La fin des années 60 est marquée par le changement de production pour
naurrir les animauy - |3 culture de |3 betterave est remplacée par la culture du
mais, qui diminue la pénibilité du travail (2 ou 3 binages® & la main sont rem-
placés par un passage de tracteur). Le mais présente également 'avantage
d'étre un fourrage complet: il a contri-
bué a l'ameélioration de Palimentation
des vaches laitiéres et donc 4 leur pro-
ductivite.

Les productedrs léaumiers connaissent
également des progrés avec les plan-

teuses a pommes de terre, a choux-
fleurs et & poireausx,

horrue @ potates

Les années 70 amenerent ezalement de grands changements:
= la presse qui liait la paille en bottes rectangulaires de moyenne densita.

* les ensileuses a herbe (1 m de large) et a mais a un rang. Elles ont encore
evolue depuis, et possédent aujourd'hui jusqu'a dix ranes,

+ |ps stabulations et salles de traite

Pour tous les agriculteurs, il a fallu s'adapter 3 toutes ces évolutions. Cela a
demandé du temps. Mais ce fut un soulagement manuel et un gain de temps
considérable. Ils ont vu arri-
ver, avec la mécanisation,

de meilleures canditions

de travail,

Réralte
ITECONIGLE
e porries
de terre

Uy des popsages ymiques du teritoie

L'evolution du métier

Aujourd’hui, certaines productions vaient leur nombre de producteurs baisser
de fagon inquiétante d'années en années, les producteurs d'aeneaux de prés
salés notamment. Cette production, en plus de représenter 'identité du ter-
ritoire, est extensive,
puisgu'elle permel fa pré-
servation des espaces
naturels du littoral, par le
paturase des animad,
qui evite la prolifération
de plantes indésirables.
Maleré sa  spécificité
forte sur le territoire, elle
connait des contraintes
de plus en plus sévires,
qui obfigent les produc-
teurs a se tourner vers
d'autres productions,

Pour les productions légumigres, elles se sonl
diversifiées, puisgu'elles sont passées sur la
zone malouine et |a zone des polders de 4 3 12
praductions enviran, Les derniéres productions
arrivées sont notamment le célerl, |a caratte et
la salade.

Légumes cultivis sur e feritaire

-
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Développement - Evo

fermiers jouent éga-
lement un rale
important sur
le territoire.
Ces activités
permettent
aux agriculteurs de communiguer
davantage avec les consommateurs, de
leur offrir une diversite de produits et d'oh-
tenir dans certains cas un complément de
revend, Cependant, la diversification n'est
pas la solution pour tous les exploitants.
Trop de producteurs en vente directe ou en
accueil @ la ferme ne permettraient pas 2
tous les exploitants de vivre de cette acti-
vite,

L'accueil 3 la ferme et
la vente de produits

Froduits fermiers

Le contexte economigue actuel impose au monde agricole de posséder des

outils e production leur permettant de vivre décemment,

Les agriculteurs

sont dans l'obligation de consolider lewrs structures. Face a la population

Verite de wionde de pore @l ferme

mondiale gran-
dissante et aux
ExXigEnNCES
arcrues des
consomma-
teurs, en terme
de gualité de
produils et d'at-
tentes sociéta-
les, le monde
agricole aborde
une nouvelle
phase dans
son histaire,

Jean-Paul

agriculteur
retraite

du canton
de Dol

ﬁn:w.a:;mu. 20 ans aujourd'hui,

est-ce gue vous vous installeriez ?

« Ouf cor mo passion est de travailler la terre et pen-
dant todte mon activité, j'of eu plaisir 4 fa travailier.

Méme le dimanche, quand nous étions invités, f'avais

plaisir & retourner faire mon travail. »

Comment voyez-vous l'avenir

de lo profession sur [e territoire ?

« Lagriculture o so place dans lo baie, dons fo
mesure oo on trovallle correclement. EE

‘des ossolements, calculent pour mettre les
doses necessaires,.. s .

« Logriculture a de I'ovenir pour Falimertta-
tion humaine et animale, voire les EEE_E..-
rants. hnms_m:#:__.m a plus d'avenir nEa:E. ‘huf

révalte le plus, c'est de nous avair foit la giterre depuis

1383 pour arréter de produire, vec les jocheres et les
quotas, ef gu'oujourd’huf, on souffre dons le monde

de sous-alimentation. »

Ou'ovez-vous envie de dire.
d la nouvelle population rurale ?

« Oue du termps de mes grands parents et parents, ity
a toujours eu des animaux @ la campogne, Sion prend
Vexermple des cochons, if fout sovoir gu'autrefaols, les
agriculteurs comme les porticuliers élevaient ledrs

propres porcs pour leur consommaotion personnelie.

Aujourd'hui encore, combien de kilos de viande de
porcs sont consommes par an 2 Ouand on vient hobi-

ter o lo compagne, if fout savoir gu'il y o des animaux
et des odeurs, Ce que les gens oppellent « auisance »

fait partie de la compogne.
Il ne faut pas oublier une chose: quand o discute

avec les touristes, on se rend compte que beaucoup de

personnes reconnaissent qu'ils etaient fils ou petit fifs
d'ogriculters. »

£

aujourd’hui, les agriculteurs mettent en place

guelle en ovait il v o 5 ons. Mois ce qui me




Les exploitations
Mombre dexploitations: 1273

Surface des exploitations: 60421 ha
Surface moyenne par exploitation: 47 ha

aulres socigtes
[sorieté civile, societé cormmmerciale ou coopérative)

B1%
entreprises individuelles

l.e nombre de salariés agricoles : 387 ETP (équivalent termps plein)

Les productions

La production laitigre est la 7 production sur le territoire.

Les productions de vaches allaitantes et de veaus de boucheria sont deux productions
secondaires, que l'on retrouve principalement dans les zones de polyculture élevage.
La praduction [égumigre est la plus importante du départermnent.

Données chiffrées du territoire (2006)

746 exploitations laitigres

379 exploitations ayant des vaches allaitantes
32 explojtations ayant des veaux de boucherie

143 exploitations ayant des pares
B2 pxploitations ayant des volailles

Environ 200 exploitations ayant des légumes
de plein champ

S : M5A 35 < chiffres 2006

- dans toute 'Europe

Il existe sur le territoie des productions spécifigues, telles que:
« les agneausx de prés salés: 6 exploitations ef 4 000 brebis
= Iail de Cherrueix

Les principales surfaces en cultures

{source DRAF 2004)

" NP TFE] hectares de céréales’
._.ﬁ.n...
%! hectares de cultures fourragéres ?

S
.@ﬁmﬁmﬂ;mﬂmnmm de légumes de plein champ ?
gl

TCeréales : ovaine, BIE mms, orge, sorrasin, seigle, titicole, outres cérénles
? Sirfoces fourrageres : fourrages, mais ensiloge er proities
¥ Cvow flewr, poireoy, céler, solode...

Le cycle d'un produit

Chou fleur Céréales a paille
-3 Semis — Semis

= Plantation — Récnlte

—» Récolte

== Transformation en farine et en pain :
pour ['alimentation animale
pour |'alimentation humaine

= Commercialisation:
~Les produits sont vendus a la grande

distribution, en vente directe et dans les

tommerces zmﬁﬁm.:m_m :

. 5LES; u:.ﬂﬁm.\.m ==

=3 Livraison a la coopérative

— Commercialisation, & des grossistes,
la erande distribution mmn.x_u_u-ﬁm..mg

s 0.

===
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La péche aux huitres

Au cours des sigcles, les naissains
d'huitres plates, I'Ostren edulis, se sont
fixés dans la baie, lieu favorahle a leur
croissance. Les gisements® se sont
développés et ont permis a I'huitre plate
de Cancale d'obtenir la noblesse qu'on

|ui connait.
Ostren edulis

Jusqu'au xvi' siecle, les huitres plates étaient péchées sans limites, Des
bateaux francais et anglais péchaient plus de 15000 tannes par an ' huitres
plates, Puis, le gisement s'est appauvrl, En 1759, un édit a mis en place des
périodes de fermeture, d'avril 2 octobre,

Au xix" sigcle, avec I'apparition de nouvel-
les restrictions, le spectacle des caravanes
a vu le jour: des centaines de bisguines®,
partaient en méme temps a la péche,
depuis le port de Cancale, Une fois les
bateaux rentrés, les huitres étaient triees
par les fermmes des pacheurs. Les huitres
de plus de 7 cm étaient vendues a des mar-
chands. En dessous de 7 cm, elles étaient mises a grossir dans des parcs appelés
w etalages »,

Lors de ces sorties, les pecheurs avaient besoin de main-d'muvre. lls appe-
laient alars les « Maraous » ou « nombrils jaunes ». Ce sont des cultivateurs
aui louaient feurs services, Lété, les touristes
venaient deéja visiter les parcs 4 huitres et
déguster les huitres.

Cancale était alors le premier centre producteur
d'huitres plates des Cotes
d'Europe. Puis en 1920 -
1930, I3 surexploitation et
une épidémie sont venues
a bout des bancs huitriers.
La caravane disparut.

Tringe des hiuitres

Lovage des hultres

Le spectacle des corovanes

Oragage des fuitres outrefols

La naissance de l'ostréiculture

En 1858, de jeunes larves d'huitres plates ont été captées”, sur des planches
de bois installées sur des piquets, C'est la naissance de |'ostréiculture en
France. Ce procéde a trés vite été répété dans d'autres territoires.

Dans certains endroits de France, les hommes ont fait venir 'huitre creuse,
Elle est venue tout d'abord du Portugal, puis du Japon. En 1353, I'élevage
d'huitres creuses a 818 autorisé sur 'estran cancalais,

La mytiliculture

De 1954 a 1958: Année des premiers essais de |a culture de la moule en baie
du Mont Saint-Michel, suite a une volenté du maire du Vivier-sur-Mer,
M. Busson, de diversifier les productions, Lidée étant d'apporter une nouvelle
source economigue sur le territoire, en plus des huitres plates de Cancale, ssule
production conchylicole a I'epogue. Suite au premier essal, des mytiliculteurs
charentais sont wenus dans la baie, C'est ainsi gue |a premigre famille de myti-
est installéa au Vivier,

]

liculteurs s
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Développement - Evolution

Le développement de la conchyliculture La mytiliculture

Les jeunes moules sont captées sur des
cordes en fibre de coco, Celles-ci sont
ensuite enroulées sur les pieux de bou-
chot* i elles vont grossir. Aprés un an de

Jusqu'en 1970: Les deux espéces d'huitres,
elevées sur 'estran®, Btaient posées au
fond de |'eau, comme partout en France.
Les premiéres poches arrivent vers 1970,

; CONCHYLICULTURE
_

it ) % J croissance, elles vont étre récoltées, 2pasm:
I L g e b fH
une parasitose; de nombreuses entreprises 5 _”__.E_;m u_u_amj:m mmmmEE:.Jm__m e muﬁ
ont ferme. Celles qui ont résisté ant fait _..m baie du Mant Saint-Michel, _._.____m_.__ﬂmm
venir des huitres japonaises. Romassage des huitres & l'ancienne :n_.._m 5 _“__m__._nn_n_:. mﬁ_“_mﬂﬁ._n_cﬁn_m_._ it 3
e [ s B0, fes i fes e M,.mmm_ __um.:ﬂﬂ a pro :_:___“__: B moules g
- SRt BBEITNES BEiE Paetiin. e gualité. Celles-ci sont riches en caro- Y
& tene, ce qui donne la couleur si oranges
L7 . Aujourd'hui, les huitres plates sont élevees en eaux profondes. de la moule de bouchot. Grace a leur i
< qualits, les moules de : 5

. bouchots de la baie :

h . B Cu Mont Saint-Michel = -3
mh H—.Lm. ﬁ..ﬂ.“_..ﬁ._-HH.m eIl eaux HUHGHuDHHQmm .?____.UZ.—.um MICHEL sont reconnues AQC ; w...*
.., m“ u Apres les essais d'une coopérative en 1963, |es prermiéres concessions en eaux (Appellation d'Origine Contrdlée) depuis 2006. x

1 profondes ont été accordées dans les années 70, g ; gt A

En 1978 des huitres plates de 18 mois ont été ensemencées. La récolte était Levolution du meétier

prévue deux ans plus tard, le temps que les huitres poussent.

Mais 2n 1980, les huitres plates sont mortes de parasitose (plus de 40000 t
sant mortes dans toute la Bretagne),

En 1982, le ministére a financé I'achat des huitres, 1z condition de rembour-
ser celui-ci en cas de réussite de |a production. Aprés |e financerrent de trois
annees d'ensemencement (jusgu'a la 1" année de récolte), ce fut une réussite
pour les guatre entreprises ostréicoles qui s'étaient lancées.

Dans le deébut des
annees 90, six grou-
pements d'entreprise
ont eu l'autorisation
de cultiver en eaux

Lamélioration des canditions de travail passe
par la mécanisation, avec I'apparition dans les
années 80 de bateaux a roues® des tapis, des
degrappeuses®, des pacheuses ou encore des
calibreuses”,

Les pratigues aussi se sont améliorées: la
surélévation des huitres creuses en poches par
exemple limite la vase dans les coguillages et
augmente le taux de survie. Les bassins de
purification permettent aux huitres de se filtrer.

profondes.
Hultres
LIEUSES
Boteou de péche dans un
d'huitres plates huassin de
& eaux profondes purificotion

Sureldvation des fullres creuses

|B = a|
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La restructuration

Apres le caonstat d'un trés fort
niveau d'envasement d'une par-
tie de |a zone ostréicole et d'une
diminution sensible de la pro-
ductivité des bouchots, un projet
de restructuration a été initia en
1997, Les objectifs des conchyli-
culteurs portent sur la pérennité
de leurs entreprises, 'améliora-
tion de la productivite et sur la
gualite des produits.

ipports d'Elevoge appelés

tohles d'tuitees creuses

Marie
Conchylicultrice
a Cancale

Marie et son époux

ant commenceé ['ostréiculture en
1943-1944, avec une concession
de 33 ares.

« Un achetait le naissain dons le
Marbifion. Pufs, gorés ovoir net-
toye jes parcs, fes femmes ense-
mengaient a la volée. Guand il y
ovait des tempétes, les huitres
alfaient rouler jusgue dons le gril-
loge ou le barrage gui delimitait Ia
concession. {f folloit olors recorm-
mencer l'ensemencement. Les
prermieres annees, il o fallu atten-
dre 4-5 ons gue les premigres hui-
fres semees poussent.  Puis,
ensuite, pods avions un roufe-
ment, On semoit fous les ons, et
les huitres qui avafent ume taille
commerciole efalent refevées puis
vendues oux restourateurs, ou
détoil ou expédiees o Poris o cer-
fofnes périodes. En 1358, on s'est
lance dons lo mytiliculiore.

Lelevoge des huftres était un meétier
physigiee. Il n'y avait pos de trocteur
ou départ; an chorgeait les socs sur
un dorfs . Mon mari occostoit gres de
natre bossin et mouillait les socs, gue
nous fetrouvions le lendemaoin, o
marée bosse, Ceux-ci etaient wides
dans des gréles en fer, ginsi elles s'oc-
climatoient et ou bour de guelgues
jours, elles pouvaient étre commer-
cialisées.

Une gutre evolution etait o machine
g trier: la colibreuse, gui est orrivée
vers les oonées 1960 chez nous. Avant
an trigit les huitres a o main.
Lo colibreuse,
plus ropide, ne
demandait au-
rune expérence.
N'imiporte gt
pouvait le foire,
cantrairement
gy Iri monuel,
gui demaondaoit
d'ovoir el

Lo mytificulture o connu plus d'évifu-
tion méconigue que l'ostréiculture. Lo
alus gronde évalution pour (g culture
des maoules fut lo pécheyse et g
Goteou a roues. Avant son orivee, on
deégrappait les moules o lo moin.

Doris

En plus d'étre um meétier ghysigue,
Postréiculture est un métier qui
dépend des aléos de lo noture. Nous
gvons connu avasion des préda-
LELrS:

- Invasian de pieuvres (les minords)

- invasion de bigorneaux perceurs

Et nous ovons méme ey la bongulse
en 1963. Toutes fes huitres ont éte
gelées. (photo di-dessous)

Les minards et les bigor-
nedux perceurs ont gte

detruits également. Les =
inard s
minards ne sant famais g7
fEVEnus contrairement Bigorneu
oux blgorneaux gercenrs. » pErceLr

Duels liens la profession conchyli-
cole avait avec les agriculteurs et les
pécheurs ?

« Nous n'en gwions gu'ovec (es petits
porgueurs gui nous vendoient des

huitres oinsi qu'ovec les marins lors

des corovones guond nous achetions
leurs peches, »

« Par ropparl & P'ogriculture, ©etoft
un pey e méme meétier, car Nous
semions et récoltions. Man gendre o
fait les detix métiers et i n'o ew oucun
maol @ se loncer dans 'ostréiculture ».




3%
5 A r--.*

-
A

NCHYLIC

Economie
Source; SR Orefogoe Nond - 2007
Les entreprises ostréicoles sont implantées
a Cancale, Saint-Maloir-des-Ondes, Saint-
Benoit-des-Ondes, Vildé-la-Marine [/ Hirel
et au Vivier-sur-Mer / Cherrueix. Les
entreprises mytilicoles se trouvent au port
du Vivier-sur-Mer / Cherrueix. Ce dernier est
reconnu pour étre e plus 2ros « complexe »
d'Europe,

Entreprises myptiicoles

La répartition des entreprises

10 entreprises sont implantées sur e territoire :
87 entreprises glevent des huitres creuses
S entreprises élevent des huitres plates

63 entreprises élévent des moules

Attention : certaines entreprises
peuvent produire des huitres et des moules,

12 entreprises extérieures ont également une concession sur le tertitoire

Les entreprises conchylicoles

representent autres mczmuﬂ.u..m“‘r m“._._u“wm_u rises
551 emplais ETP {sncigts civile, individuelles
{Bquivalent temps plein) société commerciale

pErmanents auxguels ou cooperative)

il Faut ajouter las saisonniars e e

el les intérimaires EARL — Y CAEC

Ermblioge des huitres

Mise en ol ..uv..
des poches

La répartition de la production

g tonnes d'huitres creuses sur 321 heclares

Elevées au sof en eaux profondes
l.e naissain d'huitres plates
vient du Maorbihan

ainsi gue de la rade de Brest,

Elevées en surdlévation.

Missin
' huitres

‘onnes d'huitres plates sur 941 hectares

e naissain vient du Sud de la Loire et des closeries.

Elevées sur bouchats.
Le naissain de moules
vient de la cate atlantigue.

tonnes de moules
sur 250 km de bouchots

Le cycle des huitres et des moules

> Captage en Atlantigue

-3 Elevage en baie du Mont Saint-Michel, en
poches pour [es hultres Creuses,
en eaux profondes pour les huitres plates
et sur bouchats pour les moules

Récolte
Purification en bassin
Conditionnement

Commercialisation

en vente directe, chez les grossistes,
dans la grande distribution,

les restaurants et poissonneries

et a l'exportation.

ok b

= Vente directe
sur e port
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Les bisquines

Bateaux de péche trés voilés ser-
vant a la pache catiere, au chalut
et au dragase des huitres, les bis-
quines apparaissent vers le début
du xi* siécle dans |3 région. Les
plus petites ne font que la péche
au maguereau. Les plus grandes
pratiquent le chalut® les lignes et
S : vont parfois naviguer jusgu'au
_“:.mnt__.am_u:nu_,ﬂ _._.____m:_“_m_mzmz_u:m.

La péche au chalut (ou gangui) durait environ 24 heures, Léquipage des gran-
des bisquines pratiquant le chalutage était composé de six hommes. Parmi
les poissons péchés, on trouvait essentiellernent des barbues, des turbots,
des soles, des raies, des grondins, des plies et des roussettes. & 'arives au
port, les femmes s'occupaient de la vente.

Cependant, apres maints conflits
pendant les sigcles suivants avec les
Anglais, les Frangais renoncent deéfini-
tivement & leurs installations sur les
cotes de |'ile de Terre-Meuve. Restent aux

S a4 ' s Ceni Frantais les expeditions de péche vers les iles de 5t Pierre-et-Miguelon. Basssa
teesass Les bisquines qui pratiquaient la péche aux lignes étaient les plus erandes. Entre les deux guerres, Saint-Malo est le grand port francais de péche a la
Lactivité était plus dangereuse. Lequipage était composé de 8 hommes. Les morue et en 1925, I'armement malouin compte 90 navires. Il en reste trente Bt

sorties duraient trois ou quatre jours. Les bateaux allaient souvent pecher
bien au-dela des iles Anglo-Narmandes, dans le milieu de la Manche. Les
lignes étaient tendues trois heures et elles étaient relevées par les canots qui
en retiraient des congres, des raies, des turbats, des has et parfois des crustacés.

en 1934 et le dernier trois-mats guitters e port de Saint-Malo en 1949,

Les wvoiliers utilisés pour la grande péche a |a fin du xu siecle et au début du
¥x" siacle sont essentiellement des bricks goélettes® et des trois-mats goé-
lettes”. En plus de ces navires partant de France chaque année, il existe aussi
un important armement® saint-pierrais.

Le troisigme type de péche pratique par les bisguines était le dragage
des huitres (cf. page 13).

Les woiliers frangais
guittaient le port au
printemps avec une
trentaine d'hommes,
restaient sur les zones
de péche enviran six
mois et revenaient
vers les mois de sep-
tembre-actobre en
France.

Les Terre-Neuvas®

fvant de s'installer au port de Saint-Malo, les
ressssss hateaux qui partaient en mer d'lslande puis a
Terre-Meuve étaient amarrés au port de Cancale,

Les Francais découvrent a Terre-Meuve, en
1390, la présence de 1rés grandes quantités
de morues et s'adonnent a la péche.

¥
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Aucommencement de la péche, les huitres et les mou-
les etaient draguées, les poissons &taient péchés plus
particulierement a |a ligne et |es crustacés aux casiers,
Puis il y a une quarantaine d'annges, la péche s'est
motorisée. Cela a ouvert la péche & d'autres especes,
telles que 'araignée, la seiche, le poisson rouget, la
|otte et la sole.
Cholutier Aujourd’hui, ces espéces sont toujours péchées et
depuis les anneées 70, il faut y ajouter la coguille Saint-
|acques, qui a connu une importante progression dans les années 95, suite 3
une forte demande des consommateurs.

Lévolution du meétier

Les grandes améliorations des conditions de travail se sont produites 2 partir
de la fin des années 60, grace a I'évolution de nouveaux matériaux et du
matériel embarqué. On peut citer notamment le changement de la texture
des filets. Les nylons ont permis d'avoir moins de travail et moins de penibi-
litg, carils se travaillent plus vite et |es tissus étaient plus fins, moins lourds
et plus faciles a trainer.

Puis, dans les années 70, la mécanisation a changé la vie des pécheurs, aver:
- lamise en place du chalut a I"arrigre sur les chalutiers . Il n'était plus remonté
a la main,

- I'apparition du radar. Avant son arrivée, les marins naviguaient a vue.

- la radio puis la VHF (Very High Freguency). Cela apportait plus de sécurité.

=

D'autres évolutions sont apparues vers le
début des années B0, comme l'enrouleur de
chalut et les premiéres tables tracantes,

- L'amelioration des pratigues passe par
exermple par |z modification de la texture des
filets,

- Aujourdhui

la navigation
esl assistoe
par ordinateur

Filet de nylon 8 oroignée

w Mon pere était pécheur. Maf, {al commencé lo petite
péche en 1946, ['éteis sur des conots de 5 0 6 m et fe
péchais le maguereaw, la sole, fo plie et l'oraignée.

En 1348, je noviguois ou long cours g lg maring mar-
chonde, comme salaré: Je transportois du bois dons
d'outres gorts frangols,

En 1956, fe suis porti o Terre-Newve, sur des cholutiers
clossigues gqui oppaortenalent o des armoteurs® On
péchait la maorue et un pew de fletan. On foisait 3 vovoges
par on. On portoit de février @ décembre. Cgtait trés duy:

Eugene

ancien
pécheur
Terre-Neuvas

nous raconte
I'évolution
de la péche

Fuis en 1963, j'oi fait construire un bateou pour travailler
fci. fe péchais la seiche, l'argignée, (o sole.. Co m'o permis
de construire ma wie. J'al pris ma retraite en 1986 »,

« Dans ce temps-10, an etait solidaire. On m'ourgit jomais
lnisse un boteow en mer, Les équipoges travailfaoient les
uns aver les aufres; on deborquait le poisson des autres.
Et pufs, les femmes de pécheurs trovailloient beoucoup:
elles travaillalent chez des ostréicuftetrs, »

L'avenir des pécheurs

* Vous ouriez 20 ons oufourd’fui,
est-ce que vous vous installeriez ?
w C'est un beau metier, Lol un petit-fils
marta, mais la situotion d'oujourd bui P =
n'est pas facile, » TR

» Comment voyez-vous |'avenir :

de la profession ?. a
w S0us une autre forme; If foudra )
que chacun trouve des solutfons, » ; %

R
L -

» Quels liens avaient les agriculteurs
et les conchyliculteurs avec la péche ?
w Tous les conchiylicultedrs sont fssus de fo péche et 'origine de lo péche est
l'ogriculture, Et puis, les agriculteurs aui avaient di mal se sont tournes vers
lo péche.

Ot temps des seigneurs, les ogriculteurs avalent des pécheries” Ifs les avaient
construits pour leur consommation personnelle de poissons et pour lo vente.
Certoines pecheries oppartenaient oussi @ des marins,

Ces professions s entendent bien. Les conchylicutteurs ont gccepte de cotiser 9
Iz caisse des périls en mer. O va vers une entente. »

Eugéne al-retour g2 la peche dons lgs onmees J0

. @




Economie - Emploi

Le nombre de pécheurs aujourd'hui

400 3 500 personnes, ce qui représente 70 navires sur le littoral

Produits de |a pache embarguée
Coguille St-Jacques, bulot, araienée,
homard, bivalves (amanda, vénus,
praire.. ), rouget, roussette, seiche,
calamar, latte, sole...

Produits de la péche a pied
Palourde. moule, huitre,
poissons (pécheries), crevettas, cogue

Un emploi de pecheur fait travailler 4 personnes, dans différents domaines:

! A « Entretien, ravitaillement, fournitures de bord
" « Mecanicien, electricien

: * Informatigue de bord

+ Les criges

* La marée

« Les fabricants d'emballages

.n Lz pche faitvivre également |e port de Saint-Malo,

Le nombre de pecheurs a tendance a baisser d'annge
en annee, méme si depuis dix ans,
l'effectif est relativernent stable. Quant a 'attrait
des Jeunes, il est de plus en plus Taible, car la
pratique de ces meétiers de |a peche apparait

comme « pénibile » et faticante,

Les pécheurs ont des entreprises individuelles

pour Iz plupart,

Les spridtas sont des coopératives, des 54
(Societés Ananymes) ou des investissewrs,

Houssette Polourde

f k! AR ¥ Le pouvair d'achat a réaressé depuis

: [ f v une cinquantaine d'anngas. De plus, aujourd fui,
T i { |es frais de fonctionnerment sont en constanta

Drizgoge de lo cogquilie Soint-focques

e circuit d'un poisson ou d'u ] :
L td P d'un coquillage

= Péche
— Tri, stockage et conditionnement sur le bateau
= Mise en vente a des grossistes, das poissonniers ou des restaurateurs

— Commercialisatian :
verte aux mareyeurs, sous la crige pu en direct, qui les revendent a des grossistes
ou des restauratedrs.

Arignées

ik % Lo cride, le remiez-yous entre
: les pécheurs et les moreyeurs




Les 3 activités terre - mer

Le lien entre les métiers

Le premier lien entre ces profession-  + des paysans avaient leurs pécheries®,
nels est que tous viennent de |3 « certains pécheurs sont devenus

terre. Oe plus, il est toujours apparu ostréicultedrs guand 17 culture des
des inter-relations entre ces trois huitres est apparue,

activités: = presque tous les marins avaient

= des paysans etalent appelés sur les leur parc pour élever les huitres

bateaux pendant les caravanes, pour trop petites pour la vente.
pallier au mangue de marins.

Un autre lien trés fort entre ces professions est gue les hommes et les fem-
mes travaillent tous dans des conditions difficiles, par le métier physigue et
par leur dépendance aux conditions météorologigues, Ce sont des metiers
durs, qui ont fait des hommes et fernmes durs et résistants, EL parallisle-
ment a cette résistance au travall, ce sont des éleveurs, qui donnent tout le
soin nécessaire afin que leurs animaux ou leurs coquillages grandissent dans
de honnes conditions, Cest un rapport de coewr avant d'&tre un rapport éco-
nomigque. Malgré |a pénibiiité des taches, les agriculteurs, conchyliculteurs et
pécheurs benéficient tous de la méme passion pour leur travail, pour les ani-
maux comme les coquillages qu'ils élévent. lls veulent faire partager leur
amour de |3 terre et de la mer.

Cohabitotion des trois ocindtés sur e ternitoie

C'est dans le respect de |'autre
quon arrive a avancer et gerer |as
conflits. Il y a 10 ans, le dialogue
entre les 3 professions n'existait
pas. Aujourd’hul, les profession-
nels travaillent sur les mémes ter-
res et avec les mémes [ntéréfs:
economigues, respectueux de |a
nature et des autres et derman-
dent en échange |la méme chose:

le respect et I'échange aver tous.

Hencontre sur e ferrdin des respensobies
conchplicoles et agricoles

Les actions communes

* Réalisées:

» Elaboration de la charte

des sous-produits coquilliers,
Alars que les conchyliculteurs
cherchaient a wvaloriser leurs
sous-produits coguilliers, les
agriculteurs  avaient besoin
d'amendements calcaires dans
leurs parcelles legumitres. La
valeur agronomigue des coquil-
les d'huitres et de crépidules®
est trés intéressante. Ce sont
des produits sains et naturels, Brovoge de sous-produits coguilles

qui aont eté broyes et epandus

dans les champs de choux-fleurs, La charte, élaborée au sein d'un comité de
pilotage, piloté par le Sous-Préfet de Saint-Malo, a permis d'améliorer les pra-
tigues existantes.

= Mise en place d'actions afin de diminuer les nuisances: ouverture d'un
passage hors des habitations pour le déplacement des engins afin de g&ner
le moins possible la population.

@




+ Actions en cours

= Amélioration des pratiques:

Mise en place de filiere de traitement
de dechets. Ex: collecte de baches
plastigues agricoles, compost de

: e i Collecte
déchets verts E___.m_mw_n.n.%%m matiéres fle fiAcHEs
organigues par les agriculteurs, plastigues

+ Création d'un point de vente collectif de produits du terroir terre-mer
Ce projet a vu le jour en partenariat avec les collectivités, |l propose a des agri-
culteurs, conchyliculteurs et pecheurs un nouveau débouché pour leurs produits

« Participation aux réunions dans le cadre du
RCM (Rétablissement du Caractére Maritime
du Mont Saint-Michel), sur 'enlévement des
sediments, notamment calciques. Ce produit
permettrait de remplacer le sable coguillier gui
etait préleve surles bancs de sable de la baie et
dont les prélévements sont interdits depuis
une dizaine d'années. Ce sable était utilise par
toute la profession légumigre. Cette pratique
étail une coutume et permettait d'apporter, un
amendement calcique gmssier qui évitait le
développerment de la hernie du chou fleur el qui aérait e sol.

- Représentations des activités économiques traditionnelles au sein des
projets en caurs sur |e territoire: les SAGE {Schema d'Aménagement et de
Gestion de I'Eau), Matura 2000, la GIZC {(Gestion Intégrée des Zones Catiéres),
la Charte Régionale des Espaces Cdtiers...

* Actions futures

+ Participation au nettoyage de |a baie
= Mise en place de filizres de certains sous-produits

> Les agriculteurs proposent, aprés des échanges parcellaires, de planter des
haies dans certains secteurs avec la possibilité de créer une filiére bois énergie.
Les échanees parcellaires permettent d'agrandir les parcelles de 'exploita-

tion, de les rapprocher et d'implanter un systeme
bocager autour de 'exploitation tout en sardant
l'outil économiquement fonctionnel,

Cette démarche fait apparaitre de nombreux enjewuy,
notamment en terme de sécurite;

- Bconomies sur les énergies fossiles (par la réduction
des déplacements des machines et la production de bois),
- mains de tracteurs sur les routes et mains d'animauy a traverser,
- moins de charges de mécanisation,
- plus de possibilités de rotations,

- préservation de Fenvironnement.

Carte de porcellaie

> Les sous-produits des agriculteurs, [es coquillages inva-
sifs, telles que les crépidules® et les déchets verts des par-
ticuliers peuvent étre transformeés en eneraie ou en amen-
dement calcigue. Cependant, ces projets sont colossaw.
Afin da créer das filiares, les professionnels doivent élaborer des
partenariats, Huitres el créy

* Préleavement bactériologique, microbiologique,
phytoplanctonique et benthique

= Participation aux projets concernant la gestion du littoral
et I'aménagement du territoire

Les professionnels souhaitent étre concertés et
expliquer leurs métiers a la population locale.

Comme cela vous a eté cité dans ce guide, les acti-
witds dconomiques de la terre &1 de [a mer appor-
tent beaucoup au territoire: par leur spécificita, leur
divarsite et leur certification, les productions dévai-
lent une identité du territoire bien particuligre. Les
entreprises sont sources d'emploi et les produc-
teurs souhaitent s'ouvrir davantase. Cela passe par
les circuits courts, od les producteurs peuvent faire
decouvrir leurs produits du terroir sains et naturels,
aver un aspect nutritionnel incontestable: les
coquillages, poissons, léoumes, viandes et fruits
sont les bases de l'equilibre alimentaire. Les pro-
duits consommes au quotidien préservent une
bonne santé et une bonne hygiéne de vie.

Exemple de menu mer et terre
équilibré et digtétique

ertrde; plateau de fruits de mer
plat ; selche/pommes de tere
produits loitiers
fruits




L'environnement

Les pratiques des professionnels ont forte-
ment évolué depuis des années. En plus du
respect de la réglementation sanitaire
notamment, les professionnels agissent de
fagon volontaire sur certaines démarches.

Des exemples .
de bonnes pratiques

+ Les pécheurs appliguent les quotas de
journée de péche : coupure |e weel-end et
arrét pendant les periodes de reproduction:
le pécheur fait donc un autre « métier » ; filet, casiers,..

Hondes enferbées fe fong des owrs d'epw

= Les mytiliculteurs n'ensemencent gu'a 55-65 % des pieux afin de limiter |a
production et préserver la qualite, EL puis, le cahier des charges de "A0C per-
met de démantrer |a préservation des méthodes de production, de garantir
la gualité et de certifier gue les moules sont bien élevées et produites en
baie du Mont Saint-Michel

» Les astréiculteurs limitent leur taux d'ensemencement sur l'estran (huitres
creuses) et en eaux profondes (huitres plates).

» Les agriculteurs ont mis en place des chartes de bonnes pratigues et des
deémarches de certification telles gue AsriConfiance® et Eureplap®™ assurant
aux consommateurs |3 sécurité alimentaire des produits et 'utilisation de pra-
tiques respectueuses de l'environnement. Les agriculteurs devront s'adapter
aux nouvelles réglementations issues du Grenelle de |'Environnement, dont |a

limitation des produits phytosanitaires.

De plus, des derogations ont 16 mises

en place localement pour agriculture

sans géner les deux activités de la mer.

Les professionnels de |a terre et de la
mer se sont adaptés aux évolutions
aver des mises aux Normes successi-
ves. Ceux qui n'ont pas pu suivre ont
dd abandonner.

Riediversité

L'urbanisme

Les nouvelles constructions, les résidences secondaires de plus en plus
nombreuses et |'aménagement d'espaces de loisirs de plus en plus impor-
tants participent a Iz diminution de I'espace agricole.

Ces developpements risguent de
mettre en péril les activités: les
habitations construites a cité des
exploitations ou des zones
conchylicoles ou de péche déja
existantes posent des problames
de voisinage; il est dernandé 3 ce
gue certains batiments a but agri-
cole, conchylicole ou de |a péche
soient déplaces, alors quiil n'y a
pas forcément de terrains disponi-
bles. La baie vit: elle est composée
de beaux paysages, mais égale-
ment de personnes gui vivent,
hahitent et travaillent sur ce terri-
toire.

Hebitotions en zone conchylicole

Le monde agricole ne souhaite pas se voir déposséder des terres de bonnes
valeurs agronomiques, Pour cela, il serait souhaitable de mettre en place des
réserves fonciéres pour permettre aux agriculteurs de continuer a se dévelop-
per et ne pas trop subir les déprises agricoles,
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es 3 activités dans un territoire

L

Le tourisme

Le développement du tourisme est de plus en

plus important sur le territoire, Cela est di a la

baie, site remarquable, par sa heauté et sa

richesse. Mais la baie ne serait pa

gu'elle gst sans les métiers de |3
terre et de la mer.

SCEe

Cews-ci, implantés depuis Loujours
sur le territoire maritime, littoral et
rural, ont, par leur présence, permis d'eviter Iarri-
viée de sites industriels sur la zone. Og plus, ils
fagonnent le paysage et offrent 4 la haie des pro-
duits de qualite, qui participent a la venue des touristes. Le jour od il n'y aura plus
die professionnels, qu'y aura-t-il 7 Imaeines-vous la baie sans moutons ni vaches,
Cancale sans les huttres et la mer sans chalutier ?

Les professionnels simpliguent de plus en plus dans |e tourisme et souhaitent
faire connaitre davantage leurs metiers et leurs productions.

Exemples de structures ouvertes aux touristes:  La ferme marine

La Maison de la Baie

Dans I'aménagement du territoire
la préservation de nos trois métiers est indispensable.

L'objectif premier de nos métiers est de vivre
économiquement malgré les contraintes rencontrées.

Sans espace, le défi de nourrir la population
ne pourra étre realise.




Armateur: personne gui arme, exploite
un navire dont elle est propriétaire.

Armement: action de munir un navire de
CE Oui est nécessaire a son fonctionnement
el i 53 NECessita,

Explaitation cammerciale d'un navire, a titre
de propriétaire. Entreprise d'un armatewr.

Bateau a roue ou bateau amphibie:
bateau sur roues utilisé par les conchylicul-
teurs surplombeés de grues a bras mecanique,
Le premier bateau a roue est arrive en 1977

Binage: action superficielle de briser la
terre pour 'ameubliv et pour |a destruction
des mauvaises herbes.

Bisguine : ancien bateau de péche a voile
typique de i3 baie du Mont Saint-Michel,

Bouchot: pieu en baois servant de point
d'attache aux moules qui sant ainsi sous 'eau
amaree haute et en plein air 3 marée basse.

Brick goélette: crand navire 3 vaile.
Calibreuse : machine pour peserles huitres,

Capter les naissains d'huitres ou
de moules; fixer |es larves sur des sup-
ports artificiels.

Caravane: départ de centaines de
hateaux an mame temps pour 13 pache aux
huitres.

Chaland: bateau a fond plat wtilisé par
les ostréiculteurs.

Chalut: filet de péche trainé sur le fond
fe la mer,

Conchyliculture: élevage des coquilla-
BES,

Crépidule: coguillzge invasif. Il y en a
entre 200000 et 300000 tonnes dans la
baie, qui produisent chagque année leur ton-
nage en sediments.

Dégrappeuse: machine servant a déta-
cher les moules de leur support.

Doris: embarcation de péche a fond plat.

Ensilage: méthode de conservation des
produits vegétaux consistant a les placer
dans des silos,

Estran: partie de la baies découverte et
recouverte par la marée: il est de 250 km?
pour la baie du Mont Saint-Michel,

Gisement: emplacement od vivent &
I'&tat sauvage des populations d'huitras, de
coquille Saint-jJacques ou de palourdes.

Gréle: manne en fer.

Manne: panier metalligue ou en plasti-
oue pour transporter les huitres,

Marée: mouvernent naturel de la rmer
saus [es actions conjointes ou opposées de
|3 lume et du soleil

Marnage: différence de hauteur d'eau
grntre une pleine mer et une basse mer suc-
TESSIVE.

Mytiliculture : culture des moules.
Maissain; larves d'huitres ou de moules,
Ostréiculture : culture des huitres.

Pécherie: construction bois en forme de
. aver une nasse a I'extrémité, qui a servi
depuis |e xu” siecle a alimenter les popula-
tions. locales en  divers  paoissons.
Aujourdhui, une dizaine de pecheries ser-
VENL Bncore.

Pécheuse: outil permettant de récolter
les moules sur les pieux de houchots,

Pomme de terre primeur: pomme
de terre plantée Lot pour &tre récoltée et
vendue a partir du 15 mal,

Terre-Neuvas: les persannes qui prati-
guent la péche a Terre<Neuve,

Trois-méats goélettes: navire 4 voiles
comportant 3 mats.
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ovo
La premiere ADC de la Mer,
moules de bouchot de la Bale du Mont Saint-Michel
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